
 

 

Sommerzeit 
 
 

Vitello Tonatto a ,d, g              18,90 
Hauchdünn geschnittenes Kalbfleisch mit cremiger Thunfisch-Kapernsauce, frischem Rucola und 
knusprigem Wurzelbrot. 
 
 

Tomaten Burrata Salat ,g, h            18,90 
Cremige Burrata auf sonnengereiften Tomaten, veredelt mit gerösteten Pistazien, Pinienkernen und feinem  
Olivenöl. 
 
 

Roastbeef Salat a ,g, m              18,90 
Zart rosa gebratenes Roastbeef auf knackiger Blattsalat mit hausgemachtem Honig-Senf-Dressing. 
 
 

Calamari vom Grill c,r              19,90 
Saftig gegrillte Calamari mit Mangold-Erdäpfeln und hausgemachter Aioli. 
 
 

Gebratenes Zanderfilet d, g            21,90 
Knusprig gebratenes Zanderfilet auf cremigem Erbsen-Minz-Püree. 
 
 

Cremige Garnelentagliatelle a,b,g           23,90 
Frische Tagliatelle in cremiger Knoblauchsauce mit gebratenen Garnelen und frischen Kräutern. 
 
 

Marmoriertes Schokomousse c,g              6,90 
Luftig-cremig mit frischen Beeren. 
 
 

Pfirsich – Topfencreme, g               6,90 
Feine Topfencreme mit hausgemachtem Pfirsichkompott. 



 

 

Vorspeisen 
 
 
 

Knusprige Quesadillasa, g            14,90 
gegrillte Tortillas mit Beinschinken und Käse oder vegetarisch mit mediterranem 
Grillgemüse. Dazu Jalapeños, Sweet-Chili-Sauce und hausgemachte Avocadocreme 
 
 
 

Veganes Tomaten Avocado Tatara,          15,90 
frische Avocado und aromatische Fleischtomaten, verfeinert mit Jungzwiebeln und Petersilie. 
Serviert mit cremigem Hummus und Wurzelbrot 
 
 
 

Avocado Lachs Tatar a,d,c             18,90 
fein geschnittener Räucherlachs mit Avocadocreme, pochiertem Ei und knusprigem 
Wurzelbrot 
 
 
 

Beef Tatar a, c, g, m          19,90  //  23,90 
frisch gehacktes Rindfleisch, klassisch abgeschmeckt, mit gebackenen Kapern, 
Avocadocreme, Butter und Wurzelbrot 
 



 

 

Hauptspeisen 
 

Cremige Schinkenfleckerl a, c, g,            16,90 
Nach traditioneller Art zubereitet, serviert mit knackigem Blattsalat. Wahlweise mit frischem 
Kren oder goldbraun überbacken. 
 
 
 

Backhendlsalat a, c, g, m, n             17,90 
Knusprige oder gebratene Hühnerfiletstreifen auf Erdäpfel-Vogerlsalat mit Kürbiskernöl und 
feinem Kräuterdressing. 
 
 
 

Faschierte Laibchen vom Rind a, g, m          18,90 
Saftige Rindslaibchen mit hausgemachtem Erdäpfelpüree und knusprigen Röstzwiebeln. 
 
 
 

Wiener Schnitzel vom Schweinefilet, a,c, g, m        19,90 
Goldbraun gebacken und serviert mit hausgemachtem Erdäpfelsalat. 
 
 
 

Avocado Beef Bowl  c, g             19,90 
180 g saftig gebratenes Rindfleisch auf frischen Blattsalaten mit Cheddar, Spiegelei und 
hausgemachter Avocadocreme. 
 

 
 

BBQ Spareribs m             25,90 
Zart gegarte Spareribs aus dem Ofen mit Rosmarinerdäpfeln und zweierlei hausgemachten 
Saucen. 



 

 

Burger 
a, c, g, m, n 

 

im Butter Brioche Bun oder  
im glutenfreien Burger Bun ( + € 2,50 ) 

 

alle unsere Burger werden mit Pommes  
und einer Sauce nach Wahl serviert 

( Süßkartoffelpommes + € 2,50 ) 
 

 

90g  180g  270g 

Cheeseburger       19,00     22,00      25,00 
Saftiges Rindfleisch, würzige Burgersauce, gemischter Blattsalat, 
Fleischtomaten, rote Zwiebelringe, Essiggurke und Cheddar 
 
 

Chili Cheeseburger      19,50     22,50      25,50 
Saftiges Rindfleisch, scharfe Chilisauce, gemischter Blattsalat, 
Fleischtomaten, rote Zwiebelringe, Jalapeños und Cheddar 
 
 

Baconburger       19,70     22,70      25,70 
Saftiges Rindfleisch, Barbecuesauce, gemischter Blattsalat, 
Fleischtomaten, rote Zwiebelringe, Essiggurke, knuspriger Speck und Cheddar 
 
 

Farmerburger       19,90     22,90      25,90 
Saftiges Rindfleisch, Barbecuesauce, gemischter Blattsalat, Spiegelei 
Fleischtomaten, rote Zwiebelringe, Essiggurke, knuspriger Speck und Cheddar 

 



 

 

Burger 
a, c, g, m,n 

 

im Butter Brioche Bun  
im Glutenfreien Burger Bun ( + € 2,50 ) 

 

alle unsere Burger werden mit Pommes  
und einer Sauce nach Wahl serviert 

( Süßkartoffelpommes + € 2,50 ) 
 

 

90g  180g  270g 

Meislburger       19,70     22,70      25,70 
Saftiges Rindfleisch, Sourcreamsauce, Erdäpfelpuffer, 
knuspriger Speck und Cheddar 

 
 
 

Halloumi Burger              20,50 
Gebratener Halloumi, Tomaten-Gurken Salsa, gemischter Blattsalat, Fleischtomaten 
 
 

Veganer Pulled Jackfruit Burger           21,00 
Pulled Jackfruit in rauchiger Barbecue-Honig-Marinade, mariniertes Rotkraut, 
rote Zwiebelringe, geraspelte Karotten und hausgemachtem Humus 
 



 

 

Beilagen 
 
 
 

Pommes Frites                  5,50 
mit einer Sauce nach Wahl 
 
 

Gemischter Blattsalat                5,90 
 
 

Süßkartoffel Pommes Frites              7,50 
mit einer Sauce nach Wahl 
 
 

Saucen                    2,50 
Ketchup, Mayonnaise, Knoblauch, Barbecue, Sour Cream, Spicy, Cocktail 
 

 

Desserts 
 
 

Hausgemachte Palatschinken a, c, g             8,50 
mit Marillenmarmelade oder Nutella 


